Практическая работа №2
Тема: Создание презентации с помощью шаблона оформления

Цель: Алгоритмы создание структуры презентации.

Порядок работы

1. Загрузить Microsoft PowerPoint,  последовательно выполнив действия: 
ПУСК—ПРОГРАММЫ — Microsoft PowerPoint.
2. На экране будет расположен чистый титульный слайд. 
3. Изучите ниже изложенный материал и выполните задание 1,2.

	Программа  Microsoft PowerPoint является офисным приложением, которое предназначено для создания презентаций состоящей из слайдов. 
	Для добавления в презентацию нового слайда надо выбрать ГЛАВНАЯ /СЛАЙДЫ / СОЗДАТЬ СЛАЙД.
 	Созданный слайд размечается в соответствии с выбранным, то есть на слайде располагаются  специальные объекты, с помощью которых вводится выбранный тип данных. Все автомакеты кроме пустого предполагают ввод заголовка слайда.
	Для заполнения слайда достаточно щелкнуть по одному из объектов разметки и ввести требуемую информацию.
В Microsoft PowerPoint предусмотрено несколько режимов представления документов. 
Наиболее удобными режимами для создания слайдов является  ВИД/РЕЖИМЫ ПРОСМОТРА ПРЕЗЕНТАЦИИ/ОБЫЧНЫЙ РЕЖИМ. 
Для изменения последовательности слайдов, рационально использовать режим  СОРТИРОВЩИК СЛАЙДОВ.

Задание 1.
Создайте слайды


	

	


	

	


	

	


	
	

	
	


4. Изучите ниже изложенный материал, заполните и выполните задание 2. 

Дизайн презентации.
	Microsoft PowerPoint предлагает стандартный набор шаблонов оформления, которые позволяют придать слайдам презентации единый стиль: общее цветовое решение, гармоничное сочетание шрифтов заголовков и основного текста, единые элементы оформления.
 	Оформить презентацию можно открыть ДИЗАЙН / ТЕМЫ
	Используя команду ЦВЕТА и ШРИФТЫ, вы можете установить своё цветовое решение и шрифтовое единство оформления.

Задание 2.
Примените любой понравившийся Вам шаблон оформления.
Сохраните презентацию.
______Microsoft_PowerPoint2.sldx
Крахмал

Крахмал(C6H10O5)n -смесь полисахаридов  амилозы  и амилопектина, мономеров которых является альфа-глюкоза. 

Ценный питательный продукт. Он входит в состав хлеба, картофеля, круп и наряду с сахарозой является важнейшим источником углеводов в человеческом организме.



Рисунок 1- Крахмал
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Д

ЕКСТРИН



Декстрин - олигосахарид, 

получаемый термической 

обработкой картофельного  ил

и кукурузного крахмала.



Декстрин очень хорошо

стимулирует работу

кишечника он оказывает

антитоксическое воздействие и

очищает организм от

токсинов

.

Рисунок 2- Декстрин


______Microsoft_PowerPoint3.sldx
Декстрин

Декстрин - олигосахарид, получаемый термической обработкой картофельного  или кукурузного крахмала.



Декстрин очень хорошо стимулирует работу кишечника он оказывает антитоксическое воздействие и очищает организм  от токсинов. 



Рисунок 2- Декстрин
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К

ЛЕТЧАТКА



Клетчатка - компоненты 

пищи, не перевариваемые 

пищеварительными 

ферментами организма 

человека, но 

перерабатываемые полезной 

микрофлорой кишечника.



Клетчатка способствует

снижению сахар в крови,

поэтому она важна тем людям,

которые больны сахарным

диабетом, а также снижает

количество холестерина.

Рисунок 3- Клетчатка 


______Microsoft_PowerPoint4.sldx
Клетчатка 

Клетчатка - компоненты пищи, не перевариваемые пищеварительными ферментами организма человека, но перерабатываемые полезной микрофлорой кишечника.

Клетчатка способствует снижению сахар в крови, поэтому она важна тем людям, которые больны сахарным диабетом, а также снижает количество холестерина. 



Рисунок 3- Клетчатка 
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В

ИТАМИНЫ



Витамины в хлебе

представлены группой В, а

так же в небольшом

количестве содержится

витамин Н, Е, РР и холин.

При этом нужно учесть что

в дрожжевом тесте

количество витаминов

значительно снижается при

росте грибковой культуры

.

Рисунок 6-Витамины


______Microsoft_PowerPoint5.sldx
Витамины 

Витамины в хлебе представлены группой В, а так же в небольшом количестве содержится витамин Н, Е, РР и холин. При этом нужно учесть что в дрожжевом тесте количество витаминов значительно снижается при росте грибковой культуры.




Рисунок 6-Витамины
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КОГПОАУ « Кировский технологический колледж пищевой 

промышленности» 

Выполнила:

Студентка группы  

ФИО

Состав муки 

Киров, 20…. г


______Microsoft_PowerPoint.sldx
КОГПОАУ « Кировский технологический колледж пищевой промышленности» 

Выполнила:

Студентка группы  

ФИО

Состав муки 

Киров, 20…. г
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С

ОДЕРЖАНИЕ

1.

Крахмал

2.

Декстрин

3.

Клетчатка

4.

Белки 

5.

Жиры

6.

Витамины 

7.

Ферменты

8.

Минералы


______Microsoft_PowerPoint1.sldx
Содержание 

Крахмал

Декстрин

Клетчатка

Белки 

Жиры

Витамины 

Ферменты 

Минералы
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К

РАХМАЛ



Крахмал(C

6

H

10

O

5

)

n

-

смесь полисахаридов  амилозы  и а

милопектина, мономеров которых 

является альфа-глюкоза. 



Ценный питательный продукт.

Он входит в состав хлеба,

картофеля, круп и наряду с

сахарозой является важнейшим

источником углеводов в

человеческом организме

.

Рисунок 1- Крахмал


